Allergene Kennzeichnung

GLUTEN EIER ERDNUSSE
Ze| [(©e| (o
GLUTEN EGGS PEANUTS
SELLERIE SESAM LUPINEN
(s (sc) ®
CELERY SESAME LUPINS
FISCHE SOJA SCHALENFRUCHTE
| (o
FISH : SOY TREE NUTS
SENF WEICHTIERE ILCH
Do o
UTARD MOLLUSCS MILK
KREBSTIERE SCHWEFELDIOXID
@o| [coe
CRUSTACEANS SULFIT

Unsere Allergenkennzeichnung erfolgt mit groBer Sorgfalt.

Zusatzstoffe Kennzeichnung

1 mit Farbstoff
2 mit Konservieungsstoff

3 mit Antioxidationsmitteln
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 mit MilcheiweiB3 (Fleisch)
9 koffeinhaltig

10 chinin-/ taurinhaltig

11 mit SuBungsmitteln

12 gewachst

13 gentechnisch verandert

Dennoch kdnnen unabsichtlich Spuren von Allergenen in den Speisen nicht véllig ausgeschlossen werden.

Bitte wenden Sie sich bei konkreten Allergien an unsere Kiichenleitung.

Anderungen vorbehalten.



